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Blaž belo 2019


	Sorta:
	50% rebula, 25% sauvignonasse ,25% malvazija

	Vinorodni okoliš:
	Goriška brda

	Poreklo:
	kakovostno, zaščiteno geografsko poreklo (ZGP)

	Ime/lega vinograda:
	Medana/zahodna, Brajda/jugozahodna, Biljana/jugozahodna

	Starost vinograda:
	31 let/Medana, 51 let/Brajda, 4 leta Biljana

	Trgatev:
	ročna v zaboje, selekcioniranje grozdja

	Vinifikacija:
	14 dni maceracije pri naravni temperaturi, fermentacija z lastnimi kvasovkami

	Zorenje:
	3 leta v velikih hrastovih sodih

	Filtracija:
	nefiltrirano

	Polnitev:
	avgust 2022

	Število steklenic:
	1600/0,75l

	Stopnja sladkorja:
	suho

	Alkohol:
	14 % vol

	Stil vina:
	bogato belo

	Temperatura serviranja:
	12-14°C

	Kombinacija s hrano:
	ocvrte jedi, jedi iz teletine in drobnice – jagnjčki, kozlički



Opis vina

[bookmark: _GoBack]Blaž belo je naša bogata zvrst rebule, sauvignonassa in malvazije, ki jo pridelamo samo v najboljših letnikih in iz najboljšega grozdja.

Je intenzivne in goste jantrne barve z bogatim, kompleksnim in finim vonjem po suhem sadju – jabolčni krhlji, lupine agrumov, rozine. Sledijo note suhega cvetja, praženih mandljev in masla.
Na okusu elegantno krepko, intenzivno in zelo harmonično z dolgim toplim pookusom. 
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